
„Mester és tanítványa” Gasztronómiai verseny 

 

A Krúdy Nap keretén belül iskolánk első alkalommal rendezte meg a „Mester és tanítványa” 

elnevezésű gasztronómia versenyét, ahol a duális partnereinknél tanuló diákjaink versenyeztek 

egymással. A szakácsversenyzők egy kétfogásos ételsort készítettek, amely egy szabadon 

választott előétel vagy leves lehetett és főételnek egy egészben sült halat kellett elkészíteni két 

körettel és egy mártással. A versengésben a Balaton Kulináris Képzőközpont, a balatonlellei 

Vitorlás Étterem, Marcaliból a Mester Étterem, a siófoki Rustica Étterem és egy diákunk 

önállóan indult. 

A vendégtéri szakemberek a szakácsok és a cukrászok által készített ételeket, 

tányérdesszerteket szolgálták fel. A feladatok között menükártyakészítés, koktélkeverés és egy 

kávékülönlegesség elkészítése szerepelt. A pincéreknek kihívás volt még az élőmunka során az 

egészben sült hal asztalnál való kifilézése és tálalása.  

A megmérettetésre a tamási Relax Kávézó és Bistorant, a balatonszemesi Kistücsök Food & 

Room, a siófoki CE Plaza Hotel, Piroska Csárda, a balatonboglári Giaonpiaro’s Étterem, és 

Marcaliból a Mézes Mackó Étterem és Cukrászda képviseltette magát. 

A cukrász tanulóknál a kötelező elemként a kékszilva és a mandula felhasználásával, négy 

tányérdesszertet kellett készíteni. A verseny második eleme egy előre elkészített torta, helyben 

burkolása és díszítése volt, horgászat, halászat témában. A versenyen a Dinasztia Cukrászda, a 

Hotel Wellamarin, a Ribiszke Cukrászat és Royal Sütöde és Marcaliból a Mester Étterem és 

Cukrászda tanulói vettek részt. 

A szakácsok, cukrászok és pincérek mind azért küzdöttek, hogy szakmájuk legjavát mutassák 

meg a zsűrinek és a közönségnek egyaránt. A felkészülésnek, a kitartásnak és a szorgalomnak 

meg lett az eredménye, kiváló munkák születtek. Ez több volt, mint egy egyszerű verseny; itt 

tanultak, fejlődtek, tapasztalatot szereztek, és nem utolsósorban önbizalmukat is növelhették a 

résztvevők.  

 

Szakács eredmények:  

1. helyezett Kiss Alexandra – Vitorlás Étterem 

2. helyezett Sárvári Benett – Rustica Étterem 

3. helyezett Csomó Bence – Marcali Mester Étterem 

 

Cukrász eredmények: 

1. helyezett Lovas Nóra – Dinasztia Cukrászda 

2. helyezett Biri Elizabeth – Marcali Mester Étterem és Cukrászda 

3. helyezett Nikolics Rita – Wellamarin Hotel 
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Pincér eredmények: 

1. helyezett Szecsődi Rebeka – Piroska Csárda 

2. helyezett Botos Melinda – Gianpiaro’s Étterem 

3. helyezett Horváth Petra – CE Pláza Hotel 

 


